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Sie sind in jedem Gastronomie-Betrieb zu finden:
Kuhlgerdte und Kuhlanlagen. Und doch werden sie
leicht Gbersehen, wenn es ums Energiesparen geht.
Dabei entfallen immerhin rund 20 % der Energie,
die in der Gastronomie verbraucht werden, auf die-
sen Bereich. Sehen Sie sich daher genau an, wie die
Kuhlanlagen fur Lebensmittel in Ihrem Betrieb ge-
nutzt werden. Einsparmdéglichkeiten bis zu 30 % sind
hier durchaus zu realisieren. AuBerdem gilt: Schon
mit einfachen MaBnahmen kann viel Energie einge-
spart werden. Ein Beispiel: Wird die Lagertempera-
tur um ein Grad angehoben, kommt es bereits zu
einer Stromeinsparung von ca. 4 bis 6 %.

EIN PAAR WORTE ZUR KUHLTECHNIK

Die heutigen Kihlschrédnke arbeiten in der Regel mit
Kompressoren (Verdichtern), die ein Kiihlgas soweit
verdichten, dass es vom gasférmigen in den flUssi-
gen Aggregatzustand wechselt. Dabei kommt das
Prinzip zum Tragen, dass beim VerflUssigen eines Ga-
ses Energie abgegeben, zum Verdampfen einer Flis-
sigkeit dagegen Energie bendétigt wird:

Beim Kuhlen gelangt das Kiihimittel in flissiger Form
in den Kihlschrank und verdampft dort im Verdamp-
fer, wird also gasférmig. Dabei wird dem Innenraum
des Kiihlschranks Warme entzogen, die Temperatur
sinkt.

AuBerhalb des Kuhlschranks muss das Gas wieder
verfllssigt werden, wozu ein Kompressor den Druck
des Gases erhdht. Das nun unter hohem Druck ste-
hende Gas verflUssigt sich und gibt dabei im Kon-
densator (VerflUssiger) Energie, also Warme, an die
umgebende Zimmerluft ab. AnschlieBend wird mit
Hilfe eines Reduzierventils (Drossel) der Druck des
flussigen Kahlmittels wieder reduziert, die Kahlflus-
sigkeit stromt erneut in den Kuhlschrank und der
Kreislauf beginnt von vorn.

Prinzipschaltbild fiir einen Kiihlschrank
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Abbildung: Prinzipschaltbild Kihlschrank
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EINFACHE SOFORTMABNAHMEN

Kiihlanlagen und Kiihlhauser

Die in der Gastronomie eingesetzten Kihlanlagen
kann man grob in zwei Kategorien einteilen: Plusge-
rate (Kihlschréanke) und Minusgerate (Gefrierschran-
ke). Plusgerate arbeiten mit Temperaturen zwischen
0° C und 10° C. Sie kUhlen Frischware, wie Salat,
Milchprodukte und Wurst. Minusgerate hingegen
werden zum Einfrieren oder Tiefkihlen verwendet
und arbeiten mit Temperaturen im Minusbereich (bis
zu -18° C). Die Kiuhlanlagen werden auBerdem noch
in Kihlrdume, Kuhlschranke und Kuhltruhen unter-
teilt.

Eines haben Sie jedoch alle gemeinsam: Sie verlieren
schnell an Effektivitat, wenn einfache Grundregeln
im Gebrauch nicht beachtet werden. Zum Beispiel
treibt eine sehr hohe Umgebungstemperatur oder
die Beladung mit warmen Produkten den Energie-
verbrauch unnétig in die Hohe. Achten Sie daher auf
folgende Punkte:
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e Minimale Luftbewegungen in Kiihlrdumen si-
chern die Qualitat des Kiihlgutes und so eine kon-
stante, gleichmaBig niedrige Temperatur.

e Grundsatzlich sind Gefrier- und Kihltruhen ent-
sprechenden Schranken vorzuziehen, da kalte
Luft schwerer ist als warme und so beim Offnen
einer Tur nach unten entweichen kann.

e Sind lhre Gerate gut ausgelastet? Prifen Sie, ob
Sie nicht Kithigut zusammen legen und GberflUs-
sige Gerate abschalten kénnen.

e Der Einbau optischer oder akustischer Signalge-
ber macht es einfacher, offene Tlren und bren-
nendes Licht zu entdecken.

Kdhlregal mit zu viel Freiraum - gute Luftzirkulation aber
hier wird der Platz nicht optimal genutzt.

Da begehbare Kiihlhduser keine lichtdurchlassigen
Offnungen haben, ist die Beleuchtung zwangslau-
fig innerhalb des gekihlten Raumes installiert. Die
Beleuchtungsenergie wird im Endeffekt in Warme
umgesetzt und muss wieder runter gekihlt werden.
Das Licht in den Kiihlh&usern sollten Sie daher sofort
nach Verlassen wieder ausschalten. Energiesparende
Lampen sind haufig mit integrierten Vorschaltgera-
ten ausgestattet. Diese Vorschaltgerate erzeugen
Warme. Wenn Sie in Ihren Kdhlrdumen energiespa-
rende Lampen einsetzen, sollten Sie daher unbedingt
darauf achten, dass diese Vorschaltgerate auBerhalb
des Raumes installiert werden. Setzen Sie am besten
gleich auf LED-Technik.

Anlieferung, Lagern und Auftauen

Bei der Warenanlieferung kénnen Streifenvorhan-
ge und Schnelllauftore ein GbermaBiges Eindringen
von Warme und Feuchtigkeit in die Kihlhauser ver-
hindern. Achten Sie vor allem darauf, dass die Ware
mit der richtigen Temperatur angeliefert wird. Die
Kuhlkette darf nicht nur wegen eventueller Gesund-
heitsrisiken, sondern auch wegen des zusatzlichen,
unnétigen Energieverbrauchs nicht unterbrochen
werden.

Des Weiteren sollten die Tiren von Kihlrdumen und
Kuhlgeraten nie unnétig offen stehen. Ursache fir
Eis in KUhl- und Gefriergeraten ist feuchte Luft, die
beim Offnen der Tur einstromt oder mit feuchten
bzw. warmen, dampfenden Speisen ins Gerat einge-
bracht wird. Dabei kondensiert die feuchte Luft am
kalten Verdampfer und gefriert dort sofort. Der Wir-
kungsgrad der Kihlanlagen sinkt erheblich.

Achten Sie beim Beladen der Gerate darauf, die Le-
bensmittel schon vorher in die Nahe der Kihlgerate
zu bringen. Nur so kann verhindert werden, dass die
Beladungszeiten GUbermaBig lange dauern, und ein
Vereisen des Verdampfers wird vermieden. Die ent-
standene Eisschicht muss sonst spater mit viel Ener-
gie wieder abgetaut werden.

Kthlen Sie nicht mehr, als unbedingt nétig: Beim
Lagern von Lebensmitteln kann weniger manchmal
mehr sein. Zur kurzfristigen Aufbewahrung reicht es
oft aus, die Lebensmittel nur einzufrieren und nicht
gleich tiefzufrieren. FUr das Einfrieren genigt dabei
bereits eine Temperatur von -12° C. Beim Einfrieren
kann man auBerdem, falls vorhanden, das Vorge-
frierfach der Kuhltruhe nutzen. Sollen Lebensmit-
tel dagegen tiefgefroren werden, ist eine Tempe-
ratur von mindestens -18° C erforderlich. Sollen die
Lebensmittel einfach nur geklhlt werden, reichen
wiederum Temperaturen von +3° C bis +10° C véllig
aus. Allerdings mussen Sie die gesetzlichen Bestim-
mungen zu dem jeweiligen Kihlgut natlrlich immer
einhalten.

Auch beim Auftauen kann viel Energie gespart wer-
den: Vorausschauendes Handeln und gute Organi-
sation ist alles, was Sie dazu brauchen. Haben Sie
gréBere Mengen aufzutauen, so bringen Sie die Pro-
dukte nicht einfach in die Kiiche. Legen Sie die Wa-
ren aus dem Tiefkthlbereich zum Beispiel Gber Nacht
zunachst in das Kdhlhaus bzw. in den Kihlschrank.
Durch diese einfache MaBnahme sparen Sie doppelt:
Zum einen wird im Kdhlhaus Energie zum Kuhlen
eingespart. Zum anderen verbraucht das Auftauen
der Ware in der Kliche unnétige Warmeenergie, wel-
che dem Raum unter Umstanden hinterher wieder
zugefihrt werden muss.



Wartung und Kontrolle

Durch einige wenige Handgriffe bei der Wartung
und die regelmaBige Kontrolle der Gerate lassen sich
erhebliche Einsparungen erzielen:

e Lassen Sie lhre Kihlanlagen regelmaBig warten
und den Kuhlkreislauf auf undichte Stellen tber-
prufen.

e Kontrollieren Sie regelmaBig die Dichtungen der
Tdren und ersetzen Sie defekte Dichtungen am
besten sofort.

e Achten Sie auf die regelmaBige Reinigung der
Kondensatoren auf der Ruckseite der Kiihlgerate.
Bei Verschmutzung der Oberflachen verschlech-
tert sich die Leistung der Gerate erheblich und sie
verschleiBen schneller.

Tabelle: Energieverbrauch einer Kélteanlage
Quelle: Bayerisches Landesamt fir Umwelt;
Klima schitzen — Kosten senken

Erhohter Energieverbrauch einer 50 kW Kalteanla-

ge durch Verschmutzung der Warmetauscher
97.000 kWh/Jahr

Verbrauch im Neuzustand

Verbrauch mit verschmutzten
Warmetauschern

Mehrkosten

101.900 kWh/Jahr

620 €/Jahr

e Der Standort fur die Kihlgerate sollte vor Licht
und vor allem Warme geschitzt sein.

e Achten Sie auf die Betriebszeiten Ihrer Anlagen
und passen Sie diese der tatsachlichen Nutzungs-
zeit an.

e Uberprifen Sie regelméBig die Lagertemperatur
und regeln Sie diese bei Bedarf nach.

e Laufen die Minibars bei Ihnen im Dauerbetrieb?
Denken Sie daran, sie in nicht vermieteten Zim-
mern auszuschalten.

Standort und Beleuchtung

Der richtige Standort und eine gute Warmedam-
mung der Kihl- und Gefrierrdume sind das A und O
fur eine effektive Kalteanlage. Kiihlrdume und -ge-
rate sollten sich in einer nicht beheizten Umgebung
befinden, etwa im Keller oder in einem separaten,
nicht beheizten Nebenraum. Grundsatzlich gilt: Je
kuhler die Umgebung, in der die Geréate stehen, des-
to weniger Energie wird verbraucht. So sind Einspa-
rungen von bis zu 6 % pro 1° C abgesenkter Raum-
temperatur méglich.

Vermeiden sie bei lhren Kihlgeraten unbedingt
die direkte Nahe von Heizkérpern, Herden, starken
Lichtquellen oder direkter Sonneneinstrahlung. So-
mit verhindern Sie eine UbermaBige Eisbildung am Ver-
dampfer und mussen das Kihlgerat seltener abtauen.

Haben Sie eine beleuchtete Kihltheke? Das ist schén

far lhre Gaste — aber ungunstig fir lhren Energie-
verbrauch. Die Beleuchtung von Kiihltheken gibt
Warme ab und erhéht so erheblich den Stromver-
brauch. Versuchen Sie nach Méglichkeit, auf die Be-
leuchtung zu verzichten bzw. nutzen Sie méglichst
kleine Leuchten. Die Leuchten sollten nicht in dem
geklhlten Bereich der Kihimobel installiert werden.
Setzen Sie Lichtquellen ein, die wenig Warme aus-
strahlen, z. B. Energiesparlampen. Glihlampen oder
Halogenleuchten sind in diesem Bereich besonders
ungunstig.

MODERNISIERUNG VON KALTEANLAGEN

Haben Sie festgestellt, dass lhre Kuhlanlagen nicht
mehr dem aktuellen Stand der Technik entsprechen,
und wollen Sie Ihre Kalteanlagen daher modernisie-
ren? Dann gibt es viele Moglichkeiten, dies energe-
tisch sinnvoll umzusetzen.

Die Minibar - ein Energiefresser

Eine herkdmmliche Minibar hat zwei Nachteile: Zu-
nachst verbraucht das Kihlaggregat verhaltnisma-
Big viel Strom, auch dann, wenn die Minibar gar
nicht benutzt wird. Deshalb entfallen auf die her-
kémmlichen Minibars in der Regel nicht weniger als
15 % des gesamten Stromverbrauchs eines Hotels.
AuBerdem gibt der kleine Kihlschrank auch Warme
ab, die (vor allem im Sommer) tber die Klimaanlage
abgefuhrt werden muss, was wiederum zusatzliche
Energie verbraucht. Prifen Sie daher, ob Ihre Gaste
diesen ,Energiefresser” wirklich benétigen. Falls lhr
Betrieb auf Minibars nicht verzichten kann, achten
Sie bewusst auf moglichst umweltfreundliche Gera-
te (s. Kasten).

Umweltfreundliche Minibar im Hotel Adler,
Ziirich

Die neuartige Minibar im Hotel Adler basiert
auf dem System der Kuhlbox: Der Kihlschrank
hat kein Kdhlaggregat, dafir aber ein spezi-
elles Fach fur Kuhlelemente. Diese Elemente
werden im Tiefkdhlraum zentral gekihlt und
beim taglichen Servicegang durch die Zimmer
ausgewechselt, so dass die Getranke in der Mi-
nibar stets gekUhlt sind. Die Energieeinsparung
gegenlber den herkdmmlichen Minibars be-
tragt 90 %! Als weitere, sinnvolle energetische
MaBnahme wird die Abwarme des zentralen
Tiefkhlraumes fur die Heizung und die Warm-
wasseraufbereitung genutzt
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Die richtige Anlage

Bei der Modernisierung von Kuhlanlagen ist eine
Reihe von Faktoren zu beachten - brechen Sie lhre
Entscheidung nicht Ubers Knie. Prifen Sie grandlich,
in welche Technik Sie investieren wollen, und lassen
Sie sich am besten von einem Fachmann beraten.

Allgemein gilt: GroBere Kaltezentralen sind bes-
ser regelbar und lhre Leistungen kénnen besser an
den Kaltebedarf angepasst werden. Der Gesamtwir-
kungsgrad ist daher hoéher als bei kleinen, dezentra-
len Anlagen. Zusatzlich ist die Installation einer zent-
ralen Warmerickgewinnungsanlage moglich.

Dezentrale Anlagen (z. B. Kuhlschranke) kénnen im
Gegensatz dazu besser an die spezifischen Kihlauf-
gaben angepasst und von daher besser ausgelastet
werden.

Lassen Sie also prufen, ob lhre dezentralen Kaltean-
lagen nicht zusammengefasst werden kdénnen. Tes-
ten Sie ebenfalls, ob zentrale Kalteanlagen verklei-
nert oder besser auf dezentrale Systeme umgestellt
werden sollten. Generelle Antworten lassen sich hier
nicht geben — welche Technik fur Sie die beste ist,
hangt von den individuellen Gegebenheiten in lh-
rem Betrieb ab.

Ersetzen sie nicht geregelte Anlagen durch leistungs-
geregelte. Durch Regelungstechnik und Sensoren
kénnen Schwankungen der Kihlanforderungen aus-
geglichen werden. Nicht jedes Offnen des Kihlmé-
bels fihrt gleich zum Anspringen des Kompressors.
So kénnen Energieeinsparungen zwischen 20 und
35 % erreicht werden. Haben Sie eine Anlage mit
wassergekihlten Kondensatoren, welche im Durch-
flussverfahren betrieben wird, sollten Sie prifen, ob
eine RuckkUhlung Uber ein Verdunstungskihlwerk
wirtschaftlich sinnvoll ist. Da das Wasser dann im
Kreislauf gefahren wird, reduziert sich der Wasser-
bedarf um bis zu 95 %. Insbesondere beim Einsatz
von Trinkwasser kénnen so erhebliche Kosten ein-
gespart werden. Des Weiteren ist zu Gberprifen, ob
wassergekuhlte VerflUssiger durch luftgekihlte Ver-
flussiger ersetzt werden kénnen.

Abwarme nutzen

In den meisten Betrieben wird sowohl Warme als
auch Kalte benotigt. Warum also nicht die Kosten fir
diese Energien dadurch halbieren, dass man sie dop-
pelt nutzt? Fihrt man sich das Prinzip des Kuhlens
noch einmal vor Augen, ist es gar nicht so schwer. Ein
Kuhlgerat erzeugt Abwarme. Mit Warmertckgewin-
nungsanlagen aber kénnen Sie diese Abwarme sinn-
voll nutzen. Es ist moglich, pro kW Kaltekompressor-
leistung etwa 1,5 kW Warmeleistung zu gewinnen.
Auf diese Weise kann z. B. der Warmwasserbedarf
fur das Brauchwasser in der Kiiche teilweise bereit-
gestellt werden.

Des Weiteren kénnen Sie durch intelligente Lésun-
gen in der Kiiche auch ohne Systemtechnik und oh-
ne Umbauten mitunter zwei Fliegen mit einer Klap-
pe schlagen (siehe Bild).

Die Kélte in den Kihischubladen wird gleichzeitig fir die
Kdhlung von Garnituren und Salaten genutzt.




KAUF VON NEUEN GERATEN

Beim Kauf eines neuen Kuhl- oder Gefriergerats soll-
ten Sie daran denken, dass Gefriertruhen, wie oben
dargestellt, deutlich weniger Energie verbrauchen
als Gefrierschréanke. Besonders empfehlenswert sind
Gerate, die mit dem blauen Umweltengel gekenn-
zeichnet sind: Sie kUhlen ohne umweltschadliche
FCKW (Fluorchlorkohlenwasserstoffe) und sparen
Energie.

Es lohnt sich, die Kennwerte der einzelnen Gerate
genau miteinander zu vergleichen. Die Unterschiede
sind teilweise erheblich. Bei nicht effizienten Model-
len kénnen die erhdhten Energiekosten beim Ge-
brauch den héheren Anschaffungspreis fir effiziente
Gerate bei weitem Ubersteigen. Achten sie daher
beim Kauf darauf, dass sie die beste Energieeffizi-
enzklasse auswéhlen. Einen schnellen Uberblick gibt
lhnen der Sparrechner fir Kihl- und Tiefkthlgerate
auf unserer Internetseite oder der KihlCheck unter
www.co2online.de.

Multifunktionsgerate eignen sich fur kleinere und
mittlere Kichen. Bei diesen Geraten werden die
vier Betriebsarten Schnellkihlen, Lagerkihlen, Tief-
kihlen und Auftauen durch Programmfunktionen
miteinander verknlpft. So kann z. B. die Steuerung
nach dem SchnellkUhlprozess automatisch auf die
Lagerfunktion umschalten, womit eine maximale
Geratenutzung gewahrleistet wird. Weiterhin be-
sitzen einige Gerate vordefinierte Kalteprogramme,
die Temperatur und Luftfeuchtigkeit auf die ent-
sprechende Nutzung abstimmen. Bei Taréffnung
wird die Ventilation gestoppt, so dass die Kalte nicht
aus dem Gerat geblasen wird.

Prtfen Sie, ob Sie diese umfassende Ausstattung tat-
sachlich brauchen. Das Wichtigste ist auf jeden Fall
ein geringer Energieverbrauch — damit sparen Sie
auf Dauer eine Menge Geld.

darblatt 1 6

CHECKLISTE FUR IHRE KUHLGERATE

Wann muss der alte Kiihlschrank entsorgt
werden?

Im Laufe seines Lebens verursacht ein Kuhlschrank
Stromkosten, die deutlich Gber seinem Kaufpreis lie-
gen. Da sich der Strombedarf neuer Gerate etwa alle
fanfzehn Jahre halbiert, sollte man spatestens nach
Ablauf dieser Zeit ein neues Gerat erwerben.

Wie grof3 muss mein Kiihlgerét sein?

Der Kuhlschrank oder -raum sollte in der GréBe Ih-
ren tatsachlichen Anforderungen entsprechen. Er-
mitteln Sie genau lhren tatsachlichen Bedarf im tag-
lichen Geschaft und passen Sie die GroBe daran an.
Uberdimensionierte Geréate kosten unnétig Geld, so-
wohl bei der Anschaffung als auch beim Gebrauch.

Gefrierfach: Ja oder nein?

Das Gefrierfach kostet zusatzlich Strom - in einem
Vier-Sterne-Fach herrschen schlieBlich eisige -18 °C.
Wer mehr als 20 Liter Gefrierraum benétigt, soll-
te am besten einen KUhlschrank und ein separates
Gefrierfach kaufen. Achten Sie darauf, dass bei Ge-
frierkombinationen zwei getrennte Kompressoren
eine unterschiedliche Temperaturregelung fir Kihl-
und Gefrierbereich erlauben.

Wie effizient arbeitet mein Kuihlschrank?

Das ist bei Haushaltsgeraten einfacher zu sagen als
bei Gewerbegeraten: Wahrend bei Haushaltsgera-
ten die Energieeffizienz bereits ausgewiesen wird
und an einfachen Aufklebern zu erkennen ist, fehlt
ein dahnliches System fiir den Gewerbebereich noch.

Aber auch bei den Haushaltsgeraten heif3t es aufpas-
sen: Unter den Geraten der Energieeffizienzklasse
A sind noch wahre Stromverschwender zu finden.
Empfehlenswert sind dagegen die strengeren Klas-
sen A+ und A++.

Bei den gewerblichen Kihlgeraten gibt es bislang
keine kundenfreundliche und leicht verstandliche
Kennzeichnung des Energieverbrauchs, obwohl es
groBe Unterschiede zwischen den einzelnen Model-
len gibt. Eine Studie ergab, dass die marktbesten Ge-
rate bis zu 73 % weniger Energie verbrauchen als der
Durchschnitt der am Markt erhaltlichen Gerate. Inte-
ressierten Kaufern bleibt nur die Moéglichkeit, sich
anhand von Empfehlungslisten zu informieren, z. B.
unter www.eurovent-certification.com im Internet.
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Was bedeutet die Klimaklasse und wie
wichtig ist sie?

Die Klimaklasse beschreibt den Temperaturbereich,
bei dem lhr Gerat zuverlassig arbeitet. Fir den Kel-
ler sind Gerate der Klimaklasse SN (10-32° C) emp-
fehlenswert. Klimaklasse N (16-32° C) ist fur eine
Aufstellung in warmen Raumen gedacht. Generell
gilt: Je kihler der Raum, in dem Sie Ihr Gefrier- oder
Kuhlgerat aufstellen, desto geringer der Energiebe-
darf. Der ideale Standort eines Gefriergerates ist ein
kdhler Keller.

Tabelle: Klimaklassen und dazugehdériger Temperaturbe-
reich fur Kahlgeréte

SN (Sub-Normal) 10°C-32°C
N (Normal) 16° C-32°C
ST (Subtropisch) 18°C-38°C
T (Tropisch) 18°C-43°C

Nie wieder abtauen?

Eine Abtau-Automatik ist praktisch, verbraucht aber
verhaltnismaBig viel Strom. Auf der anderen Seite
blockieren vereiste TiefkUhlfacher die Lagerflache
und kosten Energie. Wenn Sie sich far eine Abtau-
Automatik entscheiden, kénnen Sie zwischen zwei
Verfahren wahlen: No-Frost-Gerate verhindern die
Vereisung durch einen permanenten Luftstrom,
verbrauchen jedoch 10 bis 30 % mehr Strom. Mitt-
lerweile werden jedoch auch No-Frost-Gerdte der
Energieeffizienzklasse A++ angeboten. Low-Frost-
Gerate verringern das Einstromen von feuchter Au-
Benluft ohne zusatzlichen Stromverbrauch.

ZUSATZINFORMATIONEN

Literatur

Genaue Literaturhinweise zu diesem Energie-
Sparblatt sowie ausfuhrliche Informationen zu wei-
teren erfolgreichen Beispielen fiur Einsparungen fin-
den Sie auf der Internetseite der Kampagne.

Fallbeispiel

Hotel Adler, Zirich, Schweiz
www.hotel-adler.ch
Ansprechpartner: Herr Kaiser
E-Mail: info@hotel-adler.ch
Tel: +41 (0)44 266 96 96
Fotonachweis
Hotel Miiggelsee, Berlin (Seite 2); Hotel Restaurant

Bar Dancing «Florida», Studen, aus Magazin Gour-
met 3/2006, Schweiz (Seite 4)

Autoren

@ Birger Priter, Rainer Mutschler

adelphi
Kontakt

Sie haben noch Fragen? Wir helfen weiter:
Energiekampagne Gastgewerbe

c/o DEHOGA Bundesverband

10873 Berlin

Fon & Fax: 0700-72625242 (12 ct/Minute)
Email: energiekampagne@dehoga.de
www.energiekampagne-gastgewerbe.de
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MaBnahme

Verantwortung

wird be-
arbeitet OK.

Kuhlanlagen und
Kiihlhauser

Anliefern, Lagern
und Auftauen

Wartung und
Kontrolle

Uberblick tiber die vorhandenen Kiihlanla-
gen verschaffen

Luftzirkulation in Kihlhdusern und -schran-
ken sicherstellen

Auslastung der Kihlrdume Gberprifen
Kdhlgut zusammen legen

Uberflussige Gerate abschalten

Licht in den Kuhlhausern sofort nach Verlas-
sen wieder |6schen

Optische oder akustische Signalgeber bei
offenen Tlren oder nicht ausgeschaltetem
Licht verwenden

Vorschaltgerate fur Energiesparlampen
moglichst auBerhalb des Kihlhauses
anbringen

Streifenvorhange oder Schnelllauftore
verwenden

Uberprifen der richtigen Temperatur bei
der Warenanlieferung

Tlren von Kihlrdumen und -geraten nicht
offen stehen lassen

Vor dem Beladen die Lebensmittel schon in
die Nahe der Kihlgerate bringen

Beladungszeiten kurz halten

Lebensmittel bei kurzen Aufbewahrungszei-
ten einfrieren und nicht tieffrieren

Kuhltemperaturen Uberprifen

Gesetzliche Regelungen zur Lagerung von
Lebensmitteln einhalten

Aufzutauende Ware tber Nacht im
Kuhlhaus bzw. -raum auftauen

Kuhlanlagen regelmaBig warten

Kuhlkreislauf auf undichte Stellen
Uberprifen
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Energiekampagne

Gastgewerbe

Themenblock

MaBnahme

Standort und
Beleuchtung

Dichtungen der Tlren regelmaBig kon-
trollieren und defekte Dichtungen sofort
austauschen

Kondensatoren regelmaBig reinigen

Betriebszeiten der Kilhlanlage den Nut-
zungszeiten anpassen

RegelmaBig Lagertemperatur Gberprifen
und nachregeln

Optimale Auswahl des Standortes lhrer
Kihlgerate

Separate Raume oder den nicht beheizten
Keller bevorzugen

Nahe zu Heizkérpern, Herden vermeiden

Kuhlgerate keinen starken Lichtquellen
oder direkter Sonnenseinstrahlung
aussetzen

Beleuchtung von Kuhltheken auBerhalb der
Betriebszeiten abschalten

Gldhlampen und Halogenleuchten zur Be-
leuchtung von Kihltheken vermeiden. Setzen
Sie auf LED-Technik

Modernisierung von Kalteanlagen

Minibar

Die richtige Anlage

Umweltfreundliche, energieeffiziente Gera-
te verwenden

Minibars bei Nichtbelegung der Zimmer
ausschalten

Vor der Kaufentscheidung Beratung vom
Fachmann einholen

Zusammenlegung der Kihlanlagen Gber-
prufen

Verkleinerung der zentralen Anlagen Uber-
prufen

Umstellung der Systeme Uberprifen (zen-
tral auf dezentral und umgekehrt)

Leistungsgeregelte Anlagen einsetzen

Wirtschaftlichkeit der Riickkihlung durch
ein Verdunstungskuthlwerk Gberprtfen
Wassergekuhlte Verfltssiger durch luftge-
klhlte ersetzen

Verantwortung
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KéltelKiihleinr

Betrifft wird be-
Themenblock MaBnahme meinen  Verantwortung . O.K.
Betrieb arbeitet

Abwarme nutzen

Einsatz von Warmertckgewinnungsanlagen
Uberprifen

Innovative Konzepte nutzen und bei Neuan-
schaffungen umsetzen

Bereitstellung des Warmwassers durch War-
merlickgewinnung prifen

Kauf von neuen Geraten

Bei Neuanschaffungen Gefriertruhen Ge-
frierschranken vorziehen

Gerate mit blauem Umweltengel verwen-
den (FCKW frei)

Kennwerte der Gerate vergleichen

Beste Energieeffizienzklasse auswahlen

Mit dem Sparrechner fur Kthl- und Tief-
kuhlgerate auf unserer Internetseite oder
dem KuhlCheck unter co2online.de einen
Uberblick verschaffen

Einsatz von Multifunktionsgeraten tber-
prufen

Uberprifen ob umfassende Ausstattung
wirklich gebraucht wird

Checkliste fiir lhre Kiihlgerdte

Wann muss der
alte Kiihlschrank
entsorgt werden?

Stromkosten des alten Gerates genau Uber-
prufen

Spatestens nach 15 Jahren das alte Gerat
gegen ein neues tauschen

Wie groB3 muss
mein Kiihlgerat
sein?

Tatsachlichen Bedarf im taglichen Geschaft
ermitteln

GroBe der Gerate an Bedarf anpassen

Auf Uberdimensionierte Gerate verzichten
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Gastgewerbe

Checkliste

Themenblock

MaBnahme

Betrifft
meinen
Betrieb

Verantwortung

wird be-
arbeitet

O.K.

Gefrierfach: Ja
oder Nein?

Wie effizient ar-
beitet mein Kiihl-
schrank?

Was bedeutet die
Klimaklasse und
wie wichtig ist sie?

Nie wieder abtau-
en?

TiefkUhlkapazitat und —bedarf ermitteln

Bei mehr als 20 Litern Gefrierfachbedarf
zwei separate Gerate zum Kuhlen und Tief-
frieren zulegen

Bei Gefrierkombinationen auf getrennte
Kompressoren und getrennte Temperatur-
regelungen fur Kuhl- und Gefrierbereich
achten

Auf die richtige Stromeffizienzklasse achten

Strengeren Klassen A+ und A++ der Ener-
gieeffizienzklasse A vorziehen

Bei gewerblichen Geraten Empfehlungslis-
ten besorgen und anhand dessen entschei-
den

Kihlgerate den Umgebungstemperaturen
nach der jeweiligen Klimaklasse anpassen
Kihle Rdume den warmen Raumen beim
Aufstellen der Gerate vorziehen

Prifen ob sich eine Abtauautomatik lohnt

Vereisen von Tiefkuhlfachern vermeiden

Auf fugenfreie Verlegung der Dammstoff-
platten achten

Auf sehr gute Energieeffizienz der Gerate
achten
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